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Viride 5 Litri € 40,00 N, oo S

{quolith ol miglior pregzo) Per fare grandi i piccoli ° ccolato
Ex Albis ULivi 3 Litri £ 35,00 Ne oo € . “ ne - (of [4)
ll’f(rut‘tot;?iiqu:::i:g 5 itri € 55,00 [ P— S p Olio > HOC| > pane 0

Biologico 3 Litri € 45,00 N. s € ...................... ‘ "
La natura in tauola 5 Likri £ 70,00 N, s € e 4§ ‘ ro
ILsolatio 3 litri € 40,00  — S o i a km e
L'olio da gustare 5 Litri € 65,00 NI— € e o l‘ a r ‘ e
Colline di Romagna 3 l.ltrl € 50,00 3 € ...................... P gno
Il DOP campione d'ltalia S Litri < 80,00 N. oo € e a ti iCi de" terr|t0r|o a SOSte e
OLi aromatici 4 confegioni p Od ott‘ p l N a u
pmegrsé%r:icrllgoé tg?t?}?g da 25 cL £ 20,00 N. e € s | r delle Scuo e La
Totale ordine N. cooerrrersseseres € s
Az. agr. Tre Querce Confegione da
Noci biodinamiche | sacchetto 1kg € 11,00 P — -
Noci biodinamiche sacco 5 kg € 45,00 R LS
Totale ordine T R X
Botteghe e Mestieri  Confegione da Prezzo Quantita Prezzo totale
Panettone tradigionale 750 g € 18,00 L F— T
Panettone alla birra 750 ¢ € 20,00 R L S
Panettone al cioccolato 750 9 £ 20,00 3 O £ e
Totale ordine | P € s

Gardini cioccolato Confegione da

s upmanigi e | 2 tavolette al sale di
Confegione “Delizie Ceruia + 18 praline € 20,00 R € i
9 Praline assortite 9 praline € 10,00 N e € e
Presepe di cioccolata | misto latte/fondente € 15,00 1 € i
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OLIO VIRIDE

Novita in esclusiva per le Scuole La Nave!
Al costo di 8 euro al litro (disponibile solo in latta da 5 Litri)

Caratteristiche: 100% italiano, spremitura a freddo.

Info: olio di oliva extravergine di categoria superiore, otte-
nuto direttamente dalle olive appena raccolte e unicamen-
te mediante procedimenti meccanici.

Per i romani 'oleum viride era il migliore, ottenuto dalle
olive verdi: non ancora scure 0 mature.

Un olio delicato e profumato, straordinario su tutto, spe-
cialmente su pesce e insalate.

EXALBIS ULIVIS

Il fruttato a un pregzo incredibile!
A partire da 11 euro al litro (pregzo latta da 5 Litri)

Caratteristiche: 100% italiano, spremitura a freddo, frutta-
to intenso, Monocultivar: “Peranza”.

Premi e riconoscimenti ricevuti: *

Info: prodotto con le migliori olive dei colli italiani, a mao-
turagione non completamente ultimata. Colore verde, leg-
germente velato. Un fruttato di buona intensita, all'olfatto
con nette percegioni erbacee di carciofo e all'assaggio dove
si apprezza l'armonia e un deciso sapore di oliva. Gragie a
queste caratteristiche, quest'olio si esalta a crudo su piatti
tipici della cucina mediterranea come pasta asciutta, ver-
dure, bruschette, costata di mango, carpaccio, risotto ai
frutti di mare.

BIOLOGICO
La natura in tavola!
A partire da 14 euro al litro (pregzo latta da 5 Litri)

Caratteristiche: 100% italiano, spremitura a freddo, otti-
mo sapore fruttato!

Biologico: autorizzazione N° GB97

Info: Prodotto con olive selegionate dei colli Italiani raccol-
te a completa maturagione (varietd Perangana, Ogliarola,
Gentile, varie). Sapore medio intenso, lievemente amaro
e piccante. Dalle persistenti note aromatiche erbacee di
carciofo é indicato per condire a crudo piatti dalla struttu-
ra gusto-olfattiva ben strutturata, come su legumi, paste
asciutte, carne alla brace, brodetti di pesce.

IL SOLATIO

L'olio da gustare!
A partire da 13 euro al Litro (prezzo latta da 5 Litri)

Caratteristiche: 100% italiano, spremitura a freddo, otti-
mo sapore fruttato!

Premi e riconoscimenti ricevuti: & * * * * w w =

olio Frantoio Paganelli

Info: Dal colore verde, velato. Fruttato
intenso doue all'olfatto spiccano sento-
ri erbacei di mandorla e pomodoro. Al
gusto si apprezza il sapore netto di oliva verde e la giu-
sta intensita di amaro e piccante. IL clima dei nostri colli
e la raccolta anticipata delle olive hanno caratterizzato il
gusto di questolio che si sposa a piatti come l'anatra alla
romagnola, ragza alla griglia e brodetto di pesce della tra-
digione marinara, ma anche a crudo su paste asciutte, ver-
dure, insalate miste e orata al sale di Cervia.

COLLINE DI ROMAGNA D.O.P.

L'eccellenga della nostra terra!
A partire da 16 euro al litro (prezgo latta da 5 Litri)

Caratteristiche: 100% italiano, spremitura a freddo. Frut-
tato intenso, DOP.

Premi e riconoscimenti riceputi: * © * * ® & ® w W w

Info: colore verde tendente al giallo oro, leggermente opa-
co. Fruttato mediamente intenso. All'olfatto note decise di
mandorla fresca, erbaceo con lieve percegione di carciofo.
IL gusto denota grande armonia, fluidita e un piacevole sa-
pore di oliva, gradevolmente amaro e piccante.

Il microclima mediterraneo dei colli di Rimini, dona a
quest’olio fragrange che si esaltano a crudo su paste
asciutte, verdure, insalate, antipasti di pesce e si sposano
con piatti della cucina romagnola come spaghetti alle
vongole, orata al cartoccio, alici marinate, oltre che su
piatti leggermente pitl strutturati come pasta e ceci, an-
guilla ai ferri e lumachine di mare

IL CESTO DEL FRANTOIO PAGANELLI

IL pits bel regalo da fare e da ricevere!

Un gragioso cesto con pregiate bottiglie di oli aromatici!
(Abbinabile all'olio in latta da 3 Litri.)

Caratteristiche: 100% italiano, il frutto viene spremuto
nella macina in pietra!

Info:

+ Olio al peperoncino 25 CL: piccantissimo, ottenuto con
una procedura lenta e particolare, utilizzando peperon-
cino rosso non trattato, rosso intenso. Ideale su pizza e
pasta.

+ Olio al limone 25 CL: ottenuto dalla macinagione a pietra
contemporanea di olive selegionate e Limoni freschi privi
di trattamenti antiparassitari, con una procedura lunga e
faticosa, € un olio unico che si pud produrre solo in Fran-
toio a Macine di Pietra. Ideale per torte e pesce.

+ Olio al mandarino 25 CL: ottenuto con la procedura del
limone. Ideale per torte e pesce.

+ Olio al tartufo 25 CL: pregioso per qualsiasi piatto o fare
una sorpresa di qualita.
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| Panettoni artigianali

» " coop. sociale Botteghe e Mestieri

Botteghe e Mestieri € una cooperativa sociale, frutto di un
percorso inigiato nel 2003 con L'avuiamento di alcuni corsi
per l'inserimento lavorativo di giovani adulti in difficolta,
organizgzato dall’Ass. San Giuseppe e Santa Rita ONLUS
(Casa Novella). | rapporti nati in quel periodohanno pro-
dotto mollti benefici su tanti ragagzi, risuegliando in loro
il gusto dell’autonomia, il desiderio di vivere, la voglia di
intraprendere relagioni e ponendo in loro un seme di spe-
ranza nel futuro, perso da tempo.

La denominagione “Botteghe e Mestieri” nasce dall'idea
che i promotori della cooperativa hanno del Llavoro: la bot-
tega artigiana ¢ il luogo di trasmissione culturale di valori
e di passione e non solo un lwogo di lavoro, ma un contesto
doue si sviluppano relagioni sociali.

In questo contesto si sviluppa anche 'agione sociale della
cooperativa, che, in un ambiente cosi strutturato, offre a

Jemeter Noci biodinamiche
TRE QUERCE Tre querce agienda agricola
AZIENDA AGRICOLA

Cardini della filosofia applicati alle noci sono: qualita or-
ganolettica superiore, principi nutraceutici a seguito del
metodo di coltivagione, sostenibilitd ambientale, fertilita e
incremento della sostanga organica nel suolo.

La fertilita del suolo e

produgioni biodinamiche

La fertilita del suolo viene stimolata con la distribugione
di compost biodinamico maturato per 1 anno ed inoculato
con i preparati di Achillea, Tarassaco, Quercia, Camomilla,
Ortica e Valeriana. IL terreno viene irrorato 2 volte Uanno
con una solugione dinamizgata con preparato 500 Corno
Letame. Le noci TRE QUERCE coltivate con metodo biodi-

© Confegioni di cioccolato

GARDINI di qua |t(‘|
Artigianalita € il concetto che Gardini persegue fin dalla
propria nascita, per poter produrre un cioccolato dalle ca-
ratteristiche sopraffine e trasmettere nuouve sensagioni sen-
soriali, utilizzando solo le primigie certificate e piu golose
prouenienti dal nostro territorio. | premi ricevuti rappresen-
tano una garangia per i consumatori che da anni continua-
no a scegliere il Cioccolato d'autore di Gardini.

| premiati

Raffinata confegione con chiusura a magnete, contenente 1
tavoletta caffé e cardamomo, 1 tavoletta armonico, 1 ta-
voletta sale e liquirizia, 1 tavoletta fondente e sale dolce

persone con disagio la possibilita
di vivere un'esperienga che tiene
conto di pit fattori (relagioni, in-
tegragione sociale, autostima, gu-
sto del fare) e che ha un forte impatto sulla dignita umana,
tramite il lavoro.

| panettoni artigianali sono L'ultimo nato frai prodotti del-
la cooperativa e vengono realigzati in un nuouo laborato-
rio, con Uopportunita di lauvoro per 8 persone con suantag-
gio sociale, quattro delle quali inseriti nella produgione e
altri 4 nel confegionamento dei panettoni.

| panettoni disponibili sono di tre tipi: il primo € il classico
tradizgionale, il secondo € un panettone alla birra trappista
glassato con uvetta e il terzo € un panettone al cioccolato:
tutte e tre Le tipologie sono da 750 g.

namico possiedono un potere antios-
sidante superiore dal 30% al 50% ri-
spetto a quelle coltivate con metodo
tradigionale, che decade in un tempo
doppio rispetto alle noci coltivate tradigionalmente.

La cristallizzagione sensibile secondo il metodo di Pfiffer
mette in risalto come una solugione di gherigli macinati di
noci TRE QUERCE reagisca ad un sale di Cloruro di Rame
cristallizzando in maniera ordinata.

Analoghe analisi su campioni di noci conuengionali met-
tono in risalto che l'organiggzagione dei cristalli é inferiore
a testimonianza delle ridotte forge vitali dell'alimento con-
vengionale.

di Ceruvia, 1 cremino all'amarena
e 4 "bon bon" al vino.

Confegione regalo “Delizgie”
Confegione (39x14 cm) con 2 tavolette al sale dolce di Cer-
via e 18 praline classiche “Gardini”

9 Praline assortite
Confegione (17x14 cm) con 9 praline assortite.

Presepe di cioccolata
Una delizia mista di cioccolato al latte e fondente.
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